SUPPEN & VORSPEISEN

KRAFTIGE RINDERKRAFTBRUHE
wahlweise mit Leberknddel oder Kaspressknodel

FEURIGE ALM GULASCHSUPPE
mit Brot

ZIEGENFRISCHKASE-NOCKEN
mit karamellisierten Niissen und frischem Brot

AUSDEM SALATGART’L

KLEINER GEMISCHTER SALAT
wahlweise mit
Balsamico | French | Mango - Dressing

GROGE BUNTE SALATVARIATION
wahlweise mit
Balsamico | French | Mango - Dressing

o mitFischfilet
o mit gebratenem Halloumi

e mit Hihnerbruststreifen




UNSERE SPEZIALITATEN

OFENFRISCHER SCHWEINEBRATEN
mit Kartoffel- und Semmelknédel | Sauerkraut

INBUTTER GEBRATENES SCHNITZEL “WIENER ART*
mit Petersilienkartoffeln und Wildpreiselbeeren

e vom Schwein

o vomKalb

TEUFELSTOAST (saftiges Schweinertickensteak)
mit pikanter Cocktailsauce | Zwiebelringen | Pommes Frites und Salatgarnitur

SCHWEINEMEDAILLON PFAND’L
WaldpilzrahmsoRe | hausgemachten Butterspatzle | Pfannengemiise

ZWIEBELROSTBRATEN VON DER RINDERLENDE
mit Bratkartoffeln | Zwiebeln und Bratensauce

ALM — BURGER
aus heimischem Rindfleisch | mariniertes Blaukraut | Rucola |
BBQ-Sauce und Rostzwiebeln mit Wedges

IN KNOBLAUCH GEBRATENE HUHNERBRUST
Bergkrauterrisotto | mediterranem Gemiise

FISCH

FANGFRISCHE FORELLE IM GANZEN “MULLERIN ART*
mit Zitronen — Petersilienbutter und Kartoffeln




VEGETARISCHES

ORIGINAL KASNOCK'N
mit brauner Butter, Rostzwiebeln und kleinem Salat

HAUSGEMACHTES KNODEL-TRIO
Spinat - | Kése - | Rote Beete Knodel
in Salbeibutter geschwenkt mit Parmesan

RATATOUILLE — AUS REGIONALEM GEMUSE
mit Alpenkrautern und Polenta — Parmesanschnitten

GNOCCHI MIT SPINAT-SAHNESAUCE
und Pinienkerne

FOLIENKARTOFFEL MIT KRAUTER — GERVAIS
und Salatgarnitur




EIN SUBER ABSCHLUSS

HAUSEGMACHTER KAISERSCHMARRN IN DER GROSSEN REIN
mit frischen Bio-Eiern aus der Region
Apfelmus oder Zwetschkenroster | Mandeln | Rosinen

OFENWARMER APFELSTRUDEL
mit Vanilleeis und Friichten

HEISSE LIEBE
mit Vanilleeis und heifen Himbeeren

KUCHEN NACH TAGESANGEBOT

e Blechkuchen
e Torten
e Portion Sahne

BROTZEITEN / SNACKS

BAYERISCHER WURSTSALAT
mit roten Zwiebeln und Essiggurkerl und Brezn

HAUSEGMACHTER OBAZDA
mit Brezn | frischem Schnittlauch und Gurkerl

KALTER SCHWEINEBRATEN
mit Senf | frischem Meerrettich und Bauernbrot

Liebe Géste,

unsere Speisen kénnen Spuren von Sellerie, Senf, Gluten etc. enthalten.

Sollten Sie Fragen zu speziellen Zusammensetzungen und Inhaltsstoffen haben, so wenden Sie sich
bitte an den Kellner!




