Weihnachtsmenu Vorschlage

Zum Empfang an der Feuerschale

Feuerzangenbowle | Gluhwein | alkoholfreier Apfelwein
Schmalzbrot | Schnittlauchbrot
Zum Start im Auf3enbereich

Vorspeisen
Winterlicher Salat - 8,90
Himbeerdressing | Sesam-Hahnchen-Sticks

Maronicremesuppe - 5,90 €
Speckchip | Schlagobers

Klrbiscremesuppe - 5,90 €
Kokosschaum | gerostete Kurbiskerne

Karamellisierter Ziegenkase - 11,90 €
Rote-Bete-Carpaccio | Rucola | Orangen-Honig-Vinaigrette

Hauptgange
Ochsenbackerl
Kartoffelstampf | Grillgemuse | Thymianjus

Gebratene Entenbrust - 28,50 €
Rosenkohlblatter | Su3kartoffelpuree | Thymianjus

Hahnchenbrustroulade - 25,90 €
Maroni-Cranberry-Speck-Fullung | Kurbisrisotto | Balsamico-Reduktion

Hirschriickensteak im Krautermantel - 29,50 €
Sellerie-Kartoffel-Stampf | sautierte Pilze | Rosmarinjus

Saiblingsfilet im Kartoffelstroh - 25,90 €
Erbsenpuree | WeilBweinschaum | Schmortomaten

Bergkas-Rosmarin-Knédel - 19,90 €
Steinpilze | Selleriecreme | Aprikose | Krauterpesto

Dessert
Kaiserschmarrn im Reindl
Maroniparfait - 9,80 €
Zwetschgenspiegel | Schokobrownie
Apfel-Zimt-Traum - 7,90 €
Mascarponecreme | Mandelcantuccini



